Cerny pepr

fermentované nezralé bobule peprovniku cerného (Piper nigrum)

Chut’ .

Palivou chut zplsobuje
hlavné alkaloid piperin.

« Jeho obsah v ¢erném

pepfi je 20-74 g/kg. ‘

b

S o yn - W

rotundon

-
-_—
—_—
—_—

N

Za Stiplavou vuni je zodpovédny terpenoid rotundon.
piperin . ; .. .
/ / » Obsah v cernem pepri jen zhruba 1 mg/kg.
O O « Lidsky ¢ich vnima extrémné nizké koncentrace rotundonu:
prahova hodnota je 8 ng/litr vody ( = 0,000008 mg/litr).
O o Asi 20 % lidi je ale na jeho vini podstatné méné citlivych.
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