Pokusy na doma: Kapky a zizaly z pektinu

Tento hravy pokus oceni hlavné déti. Potravinarska surovina jménem pektin se vam pred
ofima zméni z rozpusténé latky na gel. Staci k tomu roztok kyseliny citronové a trochu

tfpytek pro obarveni.

S pektinem jste se uz jisté potkali, dokonce jste ho nejspis i jedli. Pektin ziskavany

z citrusovych plodu nebo jablek se totiz pfidava do dzemt, aby Iépe tuhly. V pfirodé je
nesmirné dilezZity jako jedna z hlavnich slozek, které tvofri stény rostlinnych bunék.
Chemicky je pektin smés nékolika slozitych polysacharid(, jejichZ fetézce jsou poskladané

z rliznych jednoduchych cukri. Zajimavé je, Ze roztok pektinu ve vodé mizZeme snadno

zménit na tuhou hmotu — takzvany gel.

Vhodné pro: pfedSkolaky, mladsi i starsi Skolni déti, studenty stfednich Skol, dospélé. Mensi

déti pouze s asistenci dospélych!
ObtiZznost: nizka

Naklady: stfedni, zhruba 200-300 K¢

Pektinové ,ZiZaly” obarvené riiznobarevnymi tipytkami.
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Co budete potrebovat:

Cisty pektin (napfiklad jable¢ny nebo citrusovy),

e kyselinu citronovou,

e nékolik mensich kelimkd, sklenic nebo podobnych nadob,

e dvé vétsi nddoby (na roztok pektinu a roztok kyseliny citronové),
e plastové Pasteurovy pipety, kapatka nebo malé nadobky,

e vahy (staci kuchynskeé), I1Zici a nékolik IZi¢ek,

e barevné tipytky (glitry) nékolika barev.

Postup:

1. Do jedné vétsi nddoby nalijte teplou vodu (objem zéleZi na vas). Za stdlého michani

IZici rozmichejte ve vodeé pektin, a to v mnozstvi 6 gram( na 100 ml vody.

2. Pektin nejspis vytvori Zzmolky, které ale po delSim stani zmizi. Nechte nadobu stat
alespon 2-3 hodiny pfi pokojové teploté a jeji obsah ¢as od ¢asu dikladné zamichejte
IZici. Pektin se dokonale rozpusti a vytvori roztok bez Zmolk.

3. Takto pfipraveny roztok pektinu miZete obarvit. Rozlijte ho do nékolika mensich

nadobek, prisypte do nich barevné trpytky a dikladné je zamichejte do pektinu.

4. Do druhé vétsi nadoby si pfipravte 10% roztok kyseliny citronové (tzn. 10 gramu

kyseliny citronové na 100 ml vody). Dejte pozor, aby se vam roztok nedostal do oci!

5. Roztok pektinu kapejte Pasteurovou pipetou ¢i kapatkem nebo pomalu lijte z malé
nadobky do 10% roztoku kyseliny citronové. Pipetu nebo kapatko musite drzet nad

hladinou, nesmite je ponofit do roztoku kyseliny — to by vam v nich pektin zatuhl.

Vysledky:

Co se déje s roztokem pektinu, kdyZ se dostane do roztoku kyseliny citronové? Jaké tvary

dokdazete vytvorit, kdyZ pektin lijete nebo kapete rlizné rychle? Svoje pozorovani si zapiste:

autor ndvodu: Jan Kolar [_g E;:::ii’;p:\rli?:n\:a\llnil



Vysvétleni:

V kyselém prostredi se zméni chemické vlastnosti molekul pektinu a z roztoku vznikne pevny
gel. Ten je nejdfiv pomérné meékky, ale postupné tuhne. Pfesné to se déje v 10% roztoku

kyseliny citronové, kam jste pektin kapali.

Kdyz budete roztok pektinu kapat po jednotlivych kapkach, ztuhne na drobné ¢ockovité
utvary. Pokud ho budete lit souvislym proudem, dokdazete vyrobit i ,Zizaly“.

Tipy a triky:

- Pouzijte dostatecné jemné tipytky. Pfilis velké by vam ucpaly Usti pipety nebo kapatka,

ptipadné by smés s nimi nesla viibec nasat.

- Nékteré druhy tfpytek mizou poskrabat sklo. PouZijte proto na smési pektinu se tfpytkami
nadoby, u kterych vdm nebude vadit, Ze se poskrabou (napfiklad plastové kelimky nebo staré

zavarovaci sklenice misto krasnych novych kadinek).

- Trpytky maji sklon uz po nékolika minutach bud' klesat ke dnu nddoby s roztokem pektinu,

nebo naopak stoupat ke hladiné. Smés proto musite ¢asto a diikladné michat.

- Misto tfpytek mlzete k obarveni pektinu pouZit potravinarska barviva rozpustna ve vodé.
Ta se vdm ovsem budou vymyvat z gelovych utvara do roztoku kyseliny citronové; tipytky se

nevymyiji a jsou efektnéjsi.

- Pektin prechazi z roztoku na gel nejen okyselenim, ale také reakci s vapenatymi ionty.
Podobného vysledku proto dosahnete, kdyz budete roztok pektinu kapat do 2,5% roztoku
mlécnanu vapenatého (2,5 gramu na 100 ml vody). Vysledny gel bude dokonce o néco tuzsi a
odolnégjsi. Mlé¢nan vapenaty, nazyvany také laktat vdpenaty, se pouziva jako pfisada do

potravin. Prodavaji ho nékteré e-shopy s potravinarskymi surovinami.

Obsah tohoto dokumentu je Sifitelny za podminek licence CC BY-SA 4.0 (Creative Commons
Uvedte plivod-Zachovejte licenci 4.0 Mezindrodni). Jako autora uvddéjte ,,Jan Koldr, Ustav

experimentdini botaniky AV CR”.

autor ndvodu: Jan Kolar [_g E;:::ii’;p:\rli?:n\:a\llnil


https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs

